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Geaahte medewerker"

Vragen~ijst 28 gaat over het bedp1::If van de B,,1KKER. De vragenZijst is
opgeste.Za '1)001' heel. Oost-" West-" en Frans-V~aanderen; U hoeft dan
ook niet ontmoedigd te raken ats u'op bepaalde vragen niet kan ant
woorden. Teohnieken" werktuigen en produkten kunnen immers ~a~streek

to,t ,8 tre.ek versahi l Zen.

De.z:e. ,vragenZijst moet dienen VOor een dialektwoordenboek • Tpaaht daaT'om'
de diaZektisahe uitsppaakvan ,de woorden zo goed mogeZijkbenadeT'end'
llUifer 'te geven. f.liZ u eT' (J,)k zorg voor dragen dat u weZ degeZijk woo'rde71
fJ.eeft die in uw diaZ'ekt rre'bruike~ijk wapen of zijn. Indien nodig kan
u vermeZden of het om een nieuwpf een oud woord gaat.

U zou ons ook zeer heZpen indien u ons zou w~Jzen op technieken" werk
tuigen of pY'odukten die wij over het hopfd {Jezien moáhten~hebben.

Dank bij voorbaat.
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l~ Hoe noemt u in uw dialekt iemand die het bakken van brood als
beroep uitoefent?

o ~ •••••••••••••••••••••••• ••••• G ••

2. Hoe noemt u de vrouw van de bakker;

• •••••••• é •• 0 ••• • 0 .••••••••••••• . e ••

3. Hoe n.oemt \.l de bakker die

a) vooral brood bakt

4. b) vooral suikergoed bakt

5. c) vooral patisserie bç.kt

6. d) vooral taarten bakt

7. e) vooral wafels bakt

• • • • 4 • • • • • • • • • .e • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

..~ ••• e.~ •• l2I~'••• '•••• " •••• " •• '!-o"'•• e ••

• •••••••• ••• 0 ••••••••••••••••••• lil.

·......................••......• ' ..
• ••••••••• 0 •••••••••••••••• •••••••

• •• Cl O' G•• " ••••.•• ••• ,G .... lIJ • G, Cl ";$ Q 0 .... ti •

8. Kent u nog andere soorten bakkers? Zo ja, welke?

----"~_ 9. Hoe noemt u de bezigh(~id van de bakker?

10. WelK woord gebruikt u voor de leerjongen of helper van de bakker?

.. .,. • • :IJ Cl ': 0 ,.. <11 110 • • 11 ,•• ,.• ,00 ••• ••e .• • •.0 .... '. 11 '0.

!?.:._!5!~9!~g:

11. Hoe noemt u de muts die de bakker draagt?
• • • • • • • • • • • • a 0 • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

12. Wilt \.l even aanduiden welk van de drie volgende kledingstukken
u ge9ruikt en hoe ze in het dialekt genoemd worden?

a) /~it werkpak • . • • • • • • • • • • • • . • • • • . ••• • • • • •• • •••

byl blauw werkpak 'lI • Q_ • " ••• Cl, •••• lil' • .., '0 .. /I •.•• " • Ilt •• ,. '0 • ••••

14. c) lange sluitende, stofjas ••••' •••••..•••••••••••.•••••••••••

15. d} voorschoot of schort

re zweetdoek die de bakker
op de nek draagt om verkoudheid te voorkomen

17.

18.\"

16. Hoe noem~ u in het dialekt:

- het hemd dat de bakker draagt

de broek die de bakker draagt

• • • • • • • • • ••• d • • • • • Q • • • •• -. • • Cl • ~

• .. • • G • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 0 •

•••••••••••• e •• o •••••• ao ••••••••••

19. - de handschoenen om zeer hete
voorwerpen uit de oven te nemen?

19a. ·........~ .................... ~ ...
de vod of lap om hete voorwerpen uit de oven te nemen?

· ..111 • Cl C _ • • • • • • 0 • .. • • • • • • • • • • • • • • • • Cl •
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20. Hoe noemt u de werkruimte waar de oven s'taat en het brood
gebakken wordt?

• e 8 • • • • • d • Q • • • • • • G • • Ge. • • • • • • • • • • •

21. Indien het banketbakken(taarten, koeken, kleingoed e.d.) in een
aparte ruimte of een apart gedeelte van de werkplaats gebeurt 1

hoe heet die dan ?

• • • • • • e • Q é • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • G • • • •

22. Hoe noemt u de opslagruimte voor meel?
a) als die zich op de zolder boven de oven bevindt

• • • • • • • • ••••••• •• e ••••••••••••••••

23. b) als die zich elders bevindt?
• •••.••••••• G • ••••••••••• 0 ••••• é •••

24. Hoè noemt u de opslagplaats voor brood?

• • 0 • • • • • • • • • e • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 0

25. Welk woord gebruikte u in uw dialekt voor de plaats waar het
nog warme brood kan afkoelen?

............................. .....

26. Hoe noemt u het magazijn of de plaats waar u de grondstoffen
bewaart?

$ • ~ • • • • • • • • G • • c • • • • ~ • • • • • • • • • • • • • •

27. Welk woord gebruikt u voor de kelder waar u de grondstoffen
bewaart ?

" ••••••• (I ••• " "." ••. • 0' ••• ft • 11

28. Indien u een speciale ruimte heeft om de as in te bewaren, hoe
noemt u die?

• •• e ••••••••••••••••• • O&e •• ~.••••••

29. Hoe noemt u de warme; droge ruimte boven de oven?

• G • • • • • • • G • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

30. Hoe noemt u in uw di·á.lekt:
De oven waarin brood gebakken wordt?

• • G •• ~ •••••••• e •••••••• 8 .•••••••.e ••

31. De oven waarbij men in dezelfde ruimte stookt en bakt?

.'••••••••••• ~ •••••••• a 0 •••••••••••
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32. Wat is de naam van de opening van de oven waardoor het hout

om te stoken en het brood om te 'bakken gestoken wordt? (muil)

" ,
:. " • lil '" " • lil • St 111 • Cl '" .. ft • 111 lIJ " lil $ • lil ..

33 .-Dieopening ,kan op verschillende wijzen afgesleten worden. Hoe
noemt u die afsluiting:

,a), .als hheett ee~.n houten- plank iS: .••••.••••••••.••••...•..•••..•••

34. b) als losse ijzeren plaat is?
• • v • • lil Cl • " • • • ~ • $ • • ~ • • • ~ • • ~ '" • til .. .. • '" '" •

35. c) als het een ijzeren deur is?
.. • • lil § • • .. .. ~ • .. .. • " '" " • • " .. a 4 " " '" • • '" gft'" .. '"

36.

.. 37.

38.

39.

40.

Wat zijn de dialektbenamingen voor:

a} de bodem van de oven? •..•...•...... V8 ••••••••••••••••• 4

b) de tegels van de bodem? .Q.e •••• 9.$ •••••••••• 9~ •• N* •••••••

c) het gewelf van de oven? " 'e " ., 4 lil '" .. Cl G .. .,. .. 11" • ft Go " '"

d) de r ·l_irnte onder de'oven?
. ~ 0 .. Cl '" • _ ... ~:...... '" •• '" lil ••• '" lil ...... ~ '" .. " .....

- 41. Met 'welk soort stenen werd een oven gebouwd?

42., Vr.:o.e.ger moest, men in een pasgebouwde lemen oven enige tijd sto
ken om de oven te harden. Kent u nog een· woord die die bewerking
aàhduidt?

43. ,~ndien u nog iemand kent die een lemen of stenen oven kan bouwen,
zou u ons dan naam en adres van die persoon kunnen meedelen?

44.-Hoe noemt u de afvoerpijp voor de rook?
................... ol:..O .

45. Hoe noemd~ ,u het .type .houtoven met roosters aan de zijkanten
van 'de ovenmond en met schuiven die toelieten het vuur te
regelen?

.;: 11'111 00 <11 ••••••
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46. Hoe noemt u een oven die gestookt wordt met:

a) kolen

47. b) cokes

48. c) stookolie

49. <;1) gas

• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • & • •

• • • • • ~ • • • • • • • • • • • • d • • • • • • • G • • • • • •

• • • • • • • • • • • C • è • • • • ~ • • • • • • • • e • • • • •

• • • • • • • • • • • • • • 0 • • • • a 4 • • • • • • • • q G • •

Q • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • Ge. • • • 0 •

• • • • • • d • • e 0 • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

50. Hoe heet een oven die verwarmd wordt door:

a) warm water

51. b) warme lucht

52. Welk woord gebruikt u voor de pijpen waar het warme water of
de warme lucht doorstroomt?

• • • • • • • • • 0 • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

54. Wat is de benaming in het dialekt voor de oven met steenkool
gestookt die afgesloten kan worden met behulp van zware ijze
ren schuiven, aangebracht aan de binnenzijde van de bakruimte?

• e • ~ • • • • • • • • d • • Q • • • • • • • • • • • • • • • • •

55. Wat is de naam voor de openingen in de oven, die geopend of
gesloten kunnen worden; om de richting van de vlam te regelen?

• • Q 0 • • • • • • • G • • • • • • • • • • • • • • • • • • • 0 •

56. Hoe noemt u de oven waar het brood op een soort vuurvaste doek
ligt? (tapijtoven)

• •••••••••••••••••••• • G .••••••••••

(.i-----------------------------------
57. Hoe heet de plaats waar gestookt wordt als:

a) die plaats zich in een hoek van de oven zelf bevindt?

Q ft • • • • • • • • °
0

• • • ~ • • • • • • • • • • • • • • • • • •

58. b) die plaats zich naast de oven bevindt; de warmte wordt
dan met pijpen naar de oven geleid.

• ••• 4 •• 0 ~ 0 • 0 •• 0 •••••• e •••••• ' •• eD.

59. Dikwijls zlJn er in een bakkerij verschillende ovens boven
elkaar. Hoe heet dan:

60. a) de onderste oven?? G • • • G • • G • • • • • • Q • • G • • _ • • • • • & • « • • • •

61. bY de tweede oven • G • • • • • • 0 • • • • • 0 co • .' • • • • • • • • • • • • • •

62. c) de derde oven • • • • • • • G ê • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •

63. d) de bovenste oven? • • • • • • • G • • • • • è • • • • • • • • • • • • • • • • • • •
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64. Hoe noemde u de bijeengebonden bundel takken of stukken ge
kloven hout waarmee vroeger een oven werd gestookt?

'-'-'--'-_._--....;;.........;..---
,6~., ,Boe .zegt, u het vuur. oppoken?

---'~_._-----.----.---

66, Hoe noemt u he·t· werktuig dat gebruikt wordt om het vuur in de
oven te verspreiden?

67. Hoe noemt u het op temperatuur brengen van de oven?

68. ~"Jelk woord gebruikt u voor de schop waarmee kolen of cokes op
het' vul,,.·r werden gegooid'.?

-----_._....,..,..-
69. Ho,s. noemt u de riek of greep waarmee kolen of cokes op het vuur

worden gegooid? Ze heeft tanden met balletjes in plaats van
scherpe punten.

--------_._._---,-.

7Ö',' floe noe.mt 11 de half-verbrande houtresten?

a) als ze nog in de oven zi't-ten?

71. b) als ze in doofpot zitten?
---_._-_•._-----,

72. Hoe'zegt u: de houtskool verwijderen? (de oven ..... )

73. , Welke benaming gebruikt u in uw dialekt voor het omgebogen ijzer
waarmee de ov~n wordt leeggehaald?

. ..-----_._----'-,-----
74. Hoe noemt u de pot lûaarin de nog gloeiende houtresten ve.rza;meld

"vorden? .



75. Hoe zei u: de oven reinigen met een dweil?

76. Hoe noemt 11 het 'ilerktuig waarmee u de oven dweilt?

77. Hoe zegt u: de oven reinigen met een borstel?

.,-,'0'."';'" U. L 1: werktuig itraarrnee u de oven veegt?

g~_~~~!_~~_~b~~~

79. Hoe noemt u de zak waarin het meel van de molen terugkwam?

80. Welk woord gebruikt u voor gemalen graan dat nog niet gezui
verd is?

8L Wanneer het graan genlalen is F zitten de g-ebroken hulzen van de
korrels nog in het meel. Hoe noemt ti

a)

82. b)

83. c)

de grove, bruine, schilfers?

de fijnere schilfertjes?

de zeer fijne onreinhedenlpunten van de korrel bv~)

84. Hoe zegt ti : zemelen uit het meel verwijderen?

----.---_._----------------
85. Hoe noemt u het 'daarmee u zeme uit het meel verwijdert

86. Hoe noemt u het voorwerp bestaande uit een grote cilindervorm-
ige zeef, besloten in een houten kast, waar de bakker of de
molenaar de verschillende soorten van bloem en zemelen uit het
meel scheidt?

~/ ..

r-:,:!;~~-~,~~--
r-'- !r-""""""";-- ~
-'/. I'r---~---·.. - I

{7{] !i i 00 I .._.~.>~:>'r .rd !
I !~k0%t':~..LL..Ü~kZ.-".I·

I /
tf>:UJM U"_·--·"·"
.~~---'=:.:..~:;:?::>MI·1'1-..... It_...::;:::.:::"'-=_·-·-"'ur i ijl

Ll1 ,Ii- l,
tV



87. Hoe noemt u in ft algemeen meel dat gezuiverd en gezift is? 8

88. In welke eenheid wordt de fijnheid van bloem uitgedrukt?

89. Heeft u een
welke?

-----_..-------_._--
le naam voor heel fijn gezifte bloem? Zo ja,

90. Hoe noemt u bloem van zeer harde droge tarwekorrels?

91. Hoe noemt u niet geheel fijngemalen gepelde tarwe of spelt?

92. Welk woord gebruikt u in uw dialekt om de witte, buitenlandse
bloem aan te duiden?

93. Hoe zegt u bloem met meel vermengen?

94. Welke benaming gebruikt u voor de houten schop of ander gereed
schap dat u gebruikt bij het mengen van bloem en meel?

._--_._-_.---.---------_.-----------_.
Hoe noemt u :

<:%) bIoern met een storke l/11erJ<i:ng
96. bl b16t~m met een zwakke werking
97. c) bloem die aan elkaar kleeft
98 . d) bloem die luchtig is

99 . e) bloem die te droog is

100. f) bloem die t.e nat. is

---..~-~~-.-_ ......- ..---..-..,..,---.._.........

lOl. Heeft ti nog andere namen cm kwaliteit van bloem aan clR - ,~
( b

- au~aen?

v. namen afgeleid van h~t gekleurde t.ouwtje rond de bloemzak?

------_._~------_.

102. Hoe noemt ti de ton waarin u bloem bewaart?

103. De kuip waarin u bloem be,aart?

104. De kist of bak waarin u bloem bewaart.?



105. De baktrog waarin bloem b@waard _wordt?

lOG. De zak waarin bloem bewaard wordt?
................................

107. De silo waarin bloem bewaard wordt?
....................................... Cl " ..

108. Hoe noemt u het wormpje .dat soms in (oud) meel aangetroffen
wordt?

.........................................................

109. Welke benamingen gebruikt u in uw dialekt voor de soorten
kevers die in een bakkerij kunnen voorkomen?

a) de zwarte kever? · ~ e

IlO. b) de rossige kever? .......•.•....•.••......•...•

lll~ c) de bruine kever? .......••....................

112. Welk produkt gebruikt u om dat ongedierte te bestrijden?

............................................. Ilo ..

113. Hoe noemt u de houten bak waarin de eerste bewerking van het
deeg plaatsvindt? "-=-_.. - ~.... -=--=-"~:~-;:.~:;~:;~

~~l}::-
.~~ .

114. Welk woord gebruikt u voor het bewerken van deeg met de hand?

..........................................................

115. Hoe noemt (of noemde) u het bewerken van deeg met de voeten?

..........................................................

116. Hoe noemt u in het dialekt een modern kneedmachine?

............................................... ob ..........

117. Hoe zegt u :het deeg begint fijn te worden door het kneden?

..........................................................

9

118. Hoe zegt u veerkrachtig (van goed geknede deeg)

..........................................................





119. Hoe zegt u onvoldoende veerkrachtig, kleverig?

10

120. Hoe noemt u de deegresten die zich aan de zijkanten en op
de bodem van de trog vastzetten?

----,------------
121. Hoe noemt u het werktuig waarmee het deeg wordt losgestoken

van de trogwand?

122. Hoe zegt u : het deeg van de ene kant naar de andere kant
van de trog werpen

123. Hoe zegt u : het deeg uit de trog nemen?

124. Heeft u nog een deegmachine gekend waarbij een paard de trek
kracht leverde? Zo ja, hoe noemde u die machine?

125. Hoe noemt u deeg die

a) te nat is

126. b) te droog is

127. Welke benaming gebruikt u voor het uitdrogen van het deeg?

128. Hoe noemt u het harde deeg zonder gist erin dat soms gebruikt
wordt om figuren mee te maken?

... ot "''''.III '''., e .. ~.'"'4 ..

129. Hoe noemt u het moderne, droge, rijsmiddel dat aan het. deeg
in de trog wordt toegevoegd?

130. Hoe noemt u het vloeibare rijsmiddel dat in de brouwerij ge
haald wordt?

... "'l>toll.li> .. ~" III " I> tt.

131. Welke naam gebruikt u voor het door gisting verzuurde deeg
dat vroeger als rijsmiddel gebruikt werd?

132. Hoe zei men zuurdeeg maken'?
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133. Welke benaming gebruikte u voor de tijdsspanne die nodig

was voor het deeg tot zuurdesem verzuurd was?

134. Hoe noemde u de pot waarin u de zuurdesem liet gisten?

.....................................

135. Hoe noemde u het trogje waarin de zuurdesem werd klaarge
maakt?

.....................................................

136. Hoe zegt men in 't algemeen rijzen?

137. Hoe zegt men

138. Hoe zegt men

beginnen te rijzen?
......................................................

het deeg voor de eerste maal laten rijzen?

...................... .............. (I D a ..

139. Hoe noemt u die eerste rijsbeurt?
.........................................................

140. Hoe noemt u deeg dat :

a) niet genoeg gerezen is?

141. b) te lang gerezen heeft?

...........................................................

..........................................................

................ - ..

142L Hoe zegt men van gerezen deeg: op de juiste temperatuur zijn?

.........................................................

143. Hoe noemt u het werktuig waarmee het deeg wordt verdeeld?

[>;:::=::::::::::~

D======::::::::::::::==<O)
144. Hoe noemt u het voorwerp waarop u het deeg legt voor verdere

bewerking na bewerking in de trog, als het:

a) een bank is? .

145. b) een boomstronk is(was)?

146. c) een tafel is?

147. d) het deksel van de trog is?

........................... 11 ..

.......................................... lil: ..

148. Hoe noemt u het doek of de zak waarop het deeg voor verdere
bewerking wordt gelegd?
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149. Hoe noemt u het bewerken van het deeg op de werkbank?

150. Welke benaming gebruikt u uw dialekt voor het meel dat bij
het bewerken van deeg op de werkbank wordt gestrooid om
kleven te verhinderen?

151. Hoe noemt u die bewerking?

---------.---------
152. Hoe zegt u het deeg op de werkbank verdelen in stukken van

telkens één brood?

153. Hee zegt u : deeg afwegen?

154. Hoe

_._---------._._------------
155. Hoe noemt u de machine om deeg in afgewogen hoeveelheden te

verdelen?

156. Hoe zegt u een bol vormen met het deeg?

157. Hoe noemt u de plaats waar de uiteinden van de opgerolde deeg
plak over elkaar vallen?('t slot)

.-----------_._----._--
158. Hoe noemt u de rijsperiode na het opbollen?

159. HOe noemde u het mandje waarin vroeger deegbroden te rijzen
werden gezet?

'--~_._.,--------._--------
160. Hoe noemt u de kast waarin men de deegbroden laat rijzen?





161 •. Hoe heet de doek waarmee het deeg bij het rijzen wordt af
gedekt? .

162. De~g dat aan 't rijzen is kan (bv. door een hevige stoot) op
nieuw inzakken. Hoe zegt u : inzakken van ~eeg?

........................................................

13

163. Hoe zegt men van deeg klaar om gebakken te worden?

.................................................... ti ....

164. Hoe n6emt u het natmaken van de bovenkant van het brood· o~
dat het een mooie, glanzende, korst zou krijgen?

........................................................ Cl ..

" ',. ~

, ·165. ·Hoe ·heet de borstel waarmee dat natmaken gebeurt?

166. Met welke vloeistof maakt u het brood nat aan de bovenkant?
En hoe heet die ?

167. Hoe noemt u het voorwerp waarmee u een merk in het brood
dr;ukt?·

................................................. ti ...

168. Hoe heet het plankje met ijzeren punfjes om gaatjes in het
deegbroqd aan te brengen om er de lucht uit te laten?

. . . . . . . . . . -_.

.. ..

·l-6'~. Welke 'benaming gebruikt u voor dat aanbrengen van· gäatj8s in
het deegbrood?

170. Hoe zegt men : strepen maken op het deegbrood?

j •

171. Hoe zegt men een gleuf aanbrengen in h~t deegbrood?

...........................................................

172. Hoe noemt u de schaar die gebruikt wordt voor het aanbrengen
van die gleuf?

............................. ti ..
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173. Hoe noemt u in I t algemeen een brood waari.n Gen qleuf is aan-
gebracht?

174. Hoe heten de kleine uitsteeksels on de broodkorst ontstaan door
het knippen van het brood?

175. r'lelke benaming gebruikt u voor het stempelen of merken van

he t brood? . Ct Q IlO .. ,. Cf ..... ~ .... Q; Cl •• G '" G " IJ ... IJ • ,. II • G

176. Soms laat men het deeer nog een keer rijzen. Men laat het deeg
dan ... lil ... lil ..... .... 0< .... ll! ••

177. Hoe heet die derde rijs~8riode?
."111' •••• G*9 .\II.~O ••••••• f>".D •• G."

178. Op welk ogenblik in de bewerkina 0reep die derde rijsperiode
plaats?

er "' "' •••••• o ••••

K. Het bakken

179. Wanneer men vroeqer bakte, werd het ovendeurtje soms dichtqe
pleisterd met leem of deea. Hoe noemde u die bewerkinn?

180. Hoe noemt u de metalen vorm waarin de bakker het deeabrood
plaatst?

.............. 60$ .

18l,.. Hoe heet de metGtIen plaat waarop c;ebak F pistolets e. d. n'e
plaatst worden?

........... f/lI ••••• lf •••• !Il •••• lIi ......

182. Welke benamina ~ebruikt u voor het rek waarin die platen qe
plaatst worden na 0ebruik?

."' ••••••• e ..... olII .... " ••••••• GII.1lI0. e

183. Welk woord qebruikt u in·... tlv.ldialekt voor .hét· inve·tten van
vbrmof plaat~om aankle~eft te vermiiden?

••• Ct ••• O.l< •• Ilo •••••••••••••••• ·u-·

181~. Met welk produkt wordt die vorm of plaat inaestreken?
En hoe heet dat produkt? .".It " ••··•••

185. Hoe noemt u de borstel waarmee u de vorm of plaat instrijkt?

.1Il •• <lle •• IIl •• coaea ... 1Il ••••••••• n;····
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186. Hoe heet de vod waarmee u de vorm of plaat instrijkt?

------------ -_.__._--------
187. Hoe noemt u in It algemeen de werktuigen (palen, rakelijzers,

deeghakken e.d.) die een bakker gebruikt?

188. Hoe noemt u het rek *aarudè'wèrktuigen (o.a.' de palen) op
legt?

-----_.._,-...,...----_._-..;..,._..........~.........,.----.........---------
189. Welke benaming gebruikt u voo~ de hoeveelheid bloem die in

één keer: verbakken kan worden?

----,._---'-----._--- ------------_._-----
190. Hoe heet de zak bloem die soms door particulièren bij de bakker

gebracht wordt om te verbakken?

191.- He)s noemt ti het. c;ebrl'l.ik\vaarbij êe-· bakker een hoeveelheid' bloem
van een particulier verbakt?

.' r: ,~ ~ .'.
, , ... '

---'------------------~~. _......_::=--='~"_:::::,.""',-=--..."....,.,.".,,,""',.'--"'-'~'

192. Hoe....,Zägt u : deegproden aangeven?

---------------_._-,-------,
193. Hoe zegt men deegbrood, in de oven plaatsen?

------------_._-_._._..._._._---,-_., .. - ._----
194. Hoe heet het k,leine paaltje waarmee een deegbrood op de oven

paal gelegd wordt? Het wordt ook gebruikt om p+,oog.dat dicht
bij de ovenmdhd l~gtuit~e overi ~ci halen~

----..=.------"'-~-----------------"'7,--
195. Hoe noemt u in It algemeen het voorwerp waarmee het deegbrood

in de oven wordtg:es.choven?

196. De' ba:k'k"e'r' gebruikt verschillende soorten palen. Hoe heet :

'''a:)"--é1è ieê:iï.·thoekj,ge paal voor brood? ..•.......••.............•

197. b) de langwerpige rechthoekige paal voor pistolets?

198. c) de ronde paal voor rond brood?



199. Hoe zegt u <]ewi.cht verliezen door het bakken?
16

•••• Q ... 4.0 •• III":s •••••• O ••••••

200. ~7elk woord gebruikt u voor het gewichtsverl.iE~s zël'f?

201. Hoe noemt u het.· .... laatpte stadium van het: eigenlijke bakproces, ,
voor men h.et brood ufit de oven haalt?

I

••••• lt .. ~ • ., ... " ...... "".,4 •••••• 41a

202. Hoe zegt ij. :'; ,brood üJL t d~ oven halen?

....... a ..... !\I.G •••• "O •• ö •••• , ...

203. Hoe noemt u de lamp rrmee u d~.~~~~.~~~~~~~~~ ........•.••

• " ••• "q."o •••••••

..
204. Hoe heet àe plan~wafIop vro~g~~ (deeg)broden vervoerd

den4 Men. legde ·de pLflnki:"rrl'l:#:~4e',:Draden op de schouder.
! I

i'
~'.

wer~

,?.os. Hoe zeg; uivari !br;od j"': ;erbran~en?
:·.t I

'-
.;1 ••••••• ".,.4 •••• " ••••••••••

\ 206~ Hoe zegt u
'f

~rood u~t d~ vorm halen?
, ,

.. 11 • fI • la ~ • • ... .,. '" .. IS • .'''.e ..... .. • .. .. .. 11 6

li 'bi

207. Hoe heet het opnieuwiopwÇlrmen van eenl'Oven voor de tweede
bakbeurt? I

lil IJ' .'. 11 • <lI .. ti .. 1& <a • • IJ • ll' .. 1) • Cl • III • " • ., •

208. Welke benaming had h~t tgestel om de temperatuur van de oven
te meten? l

.......... "' ••• 45:<" ••••••• ". ••••

209. Hoe heet de. hOU.ten st8.l1a.. ge waarop het brood wordt weggezet
om, te verluchten, 1,lit te ; dampen en at te koelen?

••• 'III •• UIl •• ".olI •••• " •••••• • •••

L Het brood--"---------,
i

210. Zou u ,.de ui tspra:ak 'Van""'TIet ,'woord i brood 1 in uw dialekt zo·'
precies mogelijk.kun:nen weergeven?

............................. ' .

211., Hoe noemt u de bovenkant van het brood?



1/

212. Hoe noemt u de onderkant van het b=~~d?

• • ~ ~ • • 4 • ~ • • 0 d ~ ~ G • G • Q DOS • 0 • • e
, '

213. Hoe hee·t eep s.ebarsten en z"ivarbjeblak.erde korst?

214. Hoe noemt u de korsten aan beide zijden van een brood die
'onts·t.aán als de bro.Q.en j~.an .elkaar gebakk..en, zijr.-'?"

215. Hoe·heet een klonter meel in het brood?

------,---,--_.__._---------- .---
,t1,6.• Hoe zegt u : inza};:}cen ( van 't brood op de plaà:ts waar een

klonter meel of een stuk'onqaar deeg zit)?

217. Hoe noemt u het binnenste van het brood?

"'-_...._---
218. Hoe EC,,:Hf',:': U eon :b:ceocl met gaten in de kruim?

219. Hoe noe~t u die gatsn zelf?

. - ._.._.._._..-...._..__ ... -................ ..._-_.. -.-.....-----
..:;LO. hOê T1Vi;;.;"·,1t 'L1 het inzakkor. von een bro::)d doordat de deegpunten

( het slot) niet over elkaar vallen?

221. Hoe heet de zi81: te dito, in het: b:cooél kan kon;.en i waarbij de
broodkruim Glijm~rig ~ordt? (leng)

---------_..__...._- ..._...

222. Hoe noemt u :
.....__.__._--------

a)

223. b)

224. c)

225. d)

226. e)

227. f)

niet genosg gerezen en dus hard brood?

bleek 1 te ir,'2inig qebakkEHl breod
éN o,lUe"'llIO .1l.QOo.olJ ••••• CIl.O •• 1'J

zwart, te veel geba.kken brood

brood met uitpuilingen

brood dat t.e aroo] is
ft • • ~ lJ 'I lil" • III éIo (" " 0 'lil • • , g • I!I ol! ti • • .. • G D

brood dat te nat is
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228. Hoe heet het baksel, gemaakt van de laatste deegrest?

G ••••••• 04 •• Q 0 •••• •• ' ••••••••

229.,Hoe heet de afval van het brood als met het snijdt?

• • • ~ • • • • • • 4 • • • • • • • • • • • • 9 • • • •

230. Hoe noemt u de zak waarin de kruimels verzameld werden?

• • • • • • • • • • • 0 0 • • • 0 • • • • G • • • • • •

, , ,

~
231. Zou u zo vriendelijk willen zijn ons de namen in uw dialekt

, 'mee te 'delen van de meest courante; regionale r specialiteiten?
, Eventueel met een kort recept zodat we zetkunnen identificeren.

\,


